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A PARTAGER
POUR L’APÉRITIF

• 6 Huîtres (n°2)
• 12 Huîtres (n°2)
• Planche de charcuterie jambon cru de pays,
jambon blanc, saucisson, cornichons, oignons &
beurre
• Planche Royale Mixte jambon cru de pays,
jambon blanc, saucisson, reblochon, chèvre,
fromage de Savoie, bleu, cornichons, oignons &
beurre
• Assiette de fromage reblochon, chèvre,
fromage de Savoie, bleu, cornichons, oignons &
beurre

12,00 €
24,00 €
22,00 €

24,00 €

15,00 €

Prix nets en eurosSans gluten / Gluten Free
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• Terrine de campagne, pickles
• Carpaccio de Boeuf
• Gravelax de Saumon
• 6 escargots / 12 escargots
Snails
• Soupe à l’oignon gratinée
Onion Soup
• Soupe de poissons - soupe croutons, rouille, râpé 
Fish Soup
• Os à moelle gratiné
Marrow bone
• Salade de chèvre chaud - salade, croutons,
chèvre, miel, noix & pomme.
Roasted goat’s cheese, honey, salade, apple,
walnuts.
• Salade du Montagnard - salade, croutons, jambon,
pommes de terre, fromage
Mountain salade, salade, ham, cheese, potatoes

13,00 € 
13,00 € 
17,00 € 

12,00 € / 22,00€

12,00 €
 

16,00 €

 17,00€

 17,00 €

 
19,00€

Prix nets en eurosSans gluten / Gluten Free
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• Dos de Cabillaud en croûte de chorizo Ibérique
Cod fillet with Iberian chorizo crust
• Gambas flambées au Pastis
Prawns cook with Pastis
• Retour de pêche sauce grenobloise (câpres / citron)
Return of peach with Grenobloise sauce (capers /
lemon)

26,00 €
 

28,00 €

28,00 €

POISSONS :

• Entrecôte*   300 g. sauce poivre ou sauce au bleu
Entrecote   300 g. pepper sauce or blue cheese sauce
• Pièce du boucher* (filet)   300 g.
Butcher piece   300 g.
• Magret de canard*   300 g. réduction à l’orange
Duck magret   300 g. orange reduction

29,00 €
 

36,00 €

29,00 €

VIANDES :

• Purée façon Robuchon
• Pommes de terre grenailles sautées
• Sucrine braisée
• Légumes du moment
• Riz grillé
• Salade
• Frites

GARNITURE AU CHOIX :

Prix nets en euros

*Entrecôte origine Irlande
Pièce du boucher origine France

Magret de canard origine UE

Sans gluten / Gluten Free
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SPÉCIALITÉS
• Tartiflette pommes de terre, poitrine fumée, crème,
oignons, reblochon & salade
Tartiflette with potatoes, bacon, cream, Reblochon
onions & salad
• Diot de Savoie purée de pommes de terre
Sausage with mashed potatoes
• Boîte chaude pommes de terre grenailles, jambon de
pays, salade verte
Hot cheese box, salad, potatoes, raw ham

23,00 €
 

22,00 €

25,00 €

• Risotto de champignons noisettes torréfiées
Mushroom risotto with roasted hazelnuts
• Ravioles de Royan

17,00 €
 

17,00 €

VÉGÉTARIEN

DESSERTS
• Mousse au chocolat
• Tiramisù maison
• Tarte aux pommes maison
• Tarte aux myrtilles
• Tarte Tatin
• Crême brulée
• Fromage blanc, coulis
• Glace ou sorbet

8,00€
12,00€
10,00€
12,00€
12,00€
9,00€

10,00€
2,50€/boule

Prix nets en eurosSans gluten / Gluten Free
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• Entrecôte*    200g. sauce poivre ou sauce au bleu
• Dos de Cabillaud
Cod Fish
• Risotto aux champignons
Mushroom risotto
• Diot de Savoie

Garniture au choix : purée façon Robuchon, frites, riz,
sucrine braisée, pommes de terre grenailles.

• Tarte aux pommes maison
• Mousse au chocolat
• Fromage blanc
• Crême brulée

Q MENU 32€

ENTRÉES :
• 6 escargots
6 snails.
• Salade de chèvre chaud - salade, croutons, chèvre, miel,
noix & pomme.
Roasted goat’s cheese, honey, salade, apple, walnuts.
• Soupe à l’oignon 
Onion soup
• Terrine de campagne, pickles
Country terrine

PLATS :  

DESSERTS :

Entrée + Plat + Dessert

*entrecôte origine Irlande
Sans gluten / Gluten Free Prix nets en euros



Q
Q

Martini rouge ou blanc 5cl
Campari 5cl
Porto rouge ou blanc
Ricard • Pastis • Suze
Kir vin blanc • rouge
Coupe de Champagne Brut tradition
Coupe de Prosecco
Kir Royal

7,00 €
7,00 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €

10,00 €
8,00 €
9,00 €

APÉRITIFS

Apérol Spritz
Mojito
Tequila Sunrise tequila, jus d’orange,
grenadine
Pink Lady gin, jus de citron, grenadine
Daïkiri Rhum, jus de citron, sucre de
canne
Virgin Mojito
Cocktail sans alcool

10,00 €
11,00 €
12,00 €

12,00 €
12,00 €

9,00 €
11,00 €

COCKTAILS

Jameson
Jack Daniel’s
Nikka
Oban
Chivas

Supplément soda ou jus de fruit 2,00€

11,00 €
12,00 €
13,00 €
15,00 €
12,00 €

WHISKY 4CL

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros
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Absolut
Belvedère
Grey Goose

Bumbu
Diplomatico
Zacapa XO

10,00 €
14,00 €
15,00 €

 
13,00 €
13,00 €
19,00 €

VODKA & RHUM 4CL

Gin Marc
Tanqueray
Bombay Saphire
Hendrick’s

9,00 €
11,00 €
11,00 €
12,00 €

GIN 4CL

Get 27 • Get 31
Bailey’s
Cointreau
Limoncello • Amareto
Manzana

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
6,00 €

LIQUEURS 4CL

Cognac Hennesy
Armagnac
Poire William
Génépi

16,00 €
15,00 €
10,00 €
9,00 €

DIGESTIFS 4CL

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros
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Café expresso / déca
Café allongé
Café crème
Double expresso / déca

2,50 €
3,00 €
4,50 €
4,50 €

CAFÉTERIE

Darjeeling, Thé Vert Yuman, Cerlan etc.
Camomille, Tilleul, Verveine etc.

6,00€
THÉ / INFUSION DAMMAN

Évian • 33cl ou 75cl
Perrier • 33cl ou 75cl
Coca-cola / Coca-cola 0 33cl
Orangina 25cl
Ice Tea 25cl
Limonade 25cl
Sirop à l’eau
Jus de fruit

5,00 €/7,00 €
5,00 €/7,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
4,50 €
6,50 €

EAU & SODAS

Bière du Mont-Blanc Blonde 
25cl ou 50cl
Bière du Mont-Blanc La Crital IPA
25cl ou 50cl
Corona 33cl
Desperados 33cl
Heinekein 0.0 33cl

6,00 €/10,00 €

7,00 €/11,00 €

6,00 €
6,00 €
5,00 €

BIÈRES PRESSION & BOUTEILLES

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros

VINS AU VERRE

Cellier des Chartreux
“Chevalier d’Anthelme” Côte du Rhône

7,00 €
VIN ROUGE 15 cl

Maslaurel
“Chardonnay”

7,00 €
VIN BLANC 15 cl

Château du Rouet
“Terres Antigues” Provence

8,00 €
VIN ROSÉ 15 cl

Prosecco Riccardonna

Domaine Philippe Mallet
Brut Tradition

8,00 €

10,00 €

CHAMPAGNE & PROSECCO La coupe

En matière de vin, il faut savoir faire passer le plaisir avant le
prestige

Paul CLAUDEL

Boire du bon vin avec de la bonne nourriture et en bonne
compagnie, est l’un des plaisirs les plus civilisés de la vie

Michel BOISSELIER
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Entre Lacs et Sommets “Gamay”
Savoie
Entre Lacs et Sommets “Mondeuse”
Savoie
Entre Lacs et Sommets “Pinot”
Savoie
Château Flamand Bellevue “Enclos”
Bordeaux
Cave de Rasteau - Ortas Tradition
Rasteau rouge / Provence
Château Malbec
Bordeaux
Jean Loron “Pinot noir”
Bourgogne

30,00 €

29,00 €

30,00 €

29,00 €

31,00 €

30,00 €

35,00 €

VINS ROUGES

Entre Lacs et Sommets “Abymes” 
Savoie
Entre Lacs et Sommets 
Savoie
Domaine Romanin Macon Villages
Bourgogne
Entre Lacs et Sommets “Chignin Bergeron”
Savoie

25,00 €

27,00 €

31,00 €
 

39,00 €

VINS BLANCS 75 cl

Maitres Vignerons de St Tropez 
“Gourmandise” Provence
Le Vigneron Savoyard Chautagne Savoie
Prosecco Riccadonna
Champagne Philippe Mallet Brut Tradition
Lanson Rosé

24,00 €

30,00 €
45,00 €
50,00 €
60,00 €

VINS ROSÉS & CHAMPAGNES 75 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros

VINS

75 cl
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Domaine Carrel et Singer 
“Vieilles Vignes 2022
Château Haut Logas 
“Haut Médoc” 2026
Château Malijay
“Côte du Rhône” 2022
Joseph Mellot
“Sancerre” 2022
E.Guigal
“Côte du Rhône” 2020

35,00 €

38,00 €

30,00 €
 

40,00 €

30,00 €

VINS ROUGES

Domaine Chapot Philippe
“Apremont” 2022
Domaine Germaine Perret
“Chignin Bergeron” 2021
Domaine Saint Romain
“Roussette” 2019
Domaine Saint Romain
“Roussette” 2019
Domaine Bourdon
“Pouilly Fuissé” 2022
La Chablisienne
“Chablis” Le Finage 2022

30,00 €

31,00 €

30,00 €

30,00 €

35,00 €

30,00 €

VINS BLANCS

M.Minuty 2023
Château Romoissan OTT 2021
Château Saint Marguerite 2023

35,00 €
60,00 €
50,00 €

VINS ROSÉS

Tsarine blanc de blanc
Tsarine rosé

50,00 €
54,00 €

CHAMPAGNES

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets en euros

SÉLECTION
75 cl

75 cl

75 cl

75 cl


